Breville

Turn @ your creativity®

Halo Steam
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Bezpecnost vyrobkov

DOKLADNE S| PRECITAJTE

A USCHOVAJTE PRE NESKORSIE

POUZITIE

Toto zariadenie mézZu pouZivat deti od

8 rokov, osoby s telesnym, senzorickym
a mentalnym hendikepom a neskuseni
uivatelia za predpokladu, Ze budu pod
dohladom alebo pouceni o bezpecnom
poufiti zariadenia a rizikach stvisiacich
s jeho pouZivanim a tomuto pouceniu
porozumie.

Deti sa nesmii so zariadenim hrat.
Cistenie a Gdribu smie vykonavat iba
deti starSie ako 8 rokov, a to len pod
dohladom.

Zariadenie aj napajaci kabel uchova-
vajte mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov.

Toto zariadenie musi stat na stabilnom
povrchu a jeho rukovite musi byt
otocené tak, aby sa predislo rozliatiu
horucich tekutin.

/8\ Povrch zariadenia méze byt
pocas pouZivanie horuci.

Nikdy nepouZivajte toto zariadenie

v kombindciu s externym ¢asovacom
alebo samostatnym systémom dialko-
vého ovladania. Nikdy neponarajte
Ziadnu castzariadenia ani napajacieho
kabla ¢i zastrcky do vody ani inej
tekutiny.

Ak ddjde k poskodeniu napajacieho
kébla, musi opravu ¢i vymenu zaistit’
vyrobca alebo jeho servisny technik,
pripadne osoba so zodpovedajucou
kvalifikaciou. Predidete tak nebe-
zpe€enstu poranenia.

Po kaidom pouiiti zariadenie dokla-
dne odistite. Podrobnosti najdete

v fasti Udriba a Cistenie. Zvlastnu
pozornost venujte tomu, ktoré casti je
moZné ponorit do vody alebo ktoré je
mozné umyvat'v umyvacke riadu.

A\ Toto zariadenie vidy pouZivajte iba na stanoveny tcel.

Toto zariadenie je urcené vyhradne na domdce poutzitie.
NepouZivajte toto zariadenie vonku.

A\ Pred zapojenim zariadenia do zasuvky alebo jeho zapnutim
sa vidy uistite, Ze méte suché ruky.

A\ Iariadenie pouZivajte iba na stabilnom, bezpecnom,
suchom a rovnom povrchu.

A\ Ak je zariadenie ponechané bez dozoru, ak ho nepouiivate
alebo ak ich hodlate istit, uistite sa, Ze je zariadenie vypnuté
avypojené zo zdsuvky. Pocas pouZivania nikdy nenechavajte
zariadenie bez dozoru.

A\ Nikdy nepouZivajte toto zariadenie v kombinacii s externym
Casovatom aleho samostatnym systémom dialkového
ovladanie.

A\ Pred Cistenim alebo uschovanim vidy nechajte zariadenie
GpIne vychladndt.

A\ Pokial zariadenie spadlo, vykazuje akékolvek znamky
poskodenia alebo netesni, prestarite ho pouZivat.

N Nikdy nenechdvajte napdjaci kabel zauzlovany, priskripnuty
alebo stlaceny. Nenechdvajte kabel visiet z pracovnej plochy
ani dotykat sa hordcich povrchov.

A\ Pocas prevadzky sa nedotykajte vonkajsich ploch zariadenia,
m6zu byt velmi hortce.

/\ Poutivajte iba vjrobcom odporticané ndhradné diely
a prislusenstvo.

A\ Ihora aj po strandch vidy ponechajte dostatok volného
priestoru, aby vzduch mohol volne cirkulovat.

A\ Pri prevadzke zariadenia zabrarite jeho kontaktu s
akymikolvek horfavymi materialmi (napr. zaclony, tapety

/N alebo obklady).

Pri pouZivani zariadenia na povrchoch citlivych voci teplu je
treba dbat'na zvySend opatrnost. Odpord¢ame pouiit
izolatnd podlozku.




Diely

Ovladaci panel

Ovlddaci panel
Odkvapkdvacia
NddrZ na vodu
Tryska vodnej n

Rukovat
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Elektricky kdbel

Odvzdustovaci otvor (sanie)

tacka

adrie

Tdcka fritézy s neprilnavym povrchom
Vanitka na varenie

Tabulka funkci varenia

Odvzdusnovaci otvor / hrdlo pary (vystup)
Lapac kondenzatu

12. Vlypinat

13. Start/stop

14. Nastavenie teploty

15. Nastavenie asovaca

16. Nastavenie teploty/¢asovata

17. Funkcia varenia: teplovzdusna fritéza,
pecenie, gril, ohrev, parnd fritéza, naparovanie

18. Predvolby: hranolky, steak, celé kura, hydinové
stehnd, ryby a zelenina

19. Cistenie parou

20. Vyprdzdnenie vody

Funkcia Teplota Cas Poznamka:

Teplovzdusna fritéza 200 °C 15 min

Pecenie 180 °C 30 min

Gril 200 °C 15 min

Ohrievanie 120 °C 10 min

Pami fritovanie 180°C 25 min Uistite sa, 7e je nadrika na vodu naplnend

Naparovanie 100°C 10 min Uistite sa, Ze je nadrika na vodu naplnend
Tabulka predvolieb

Predvolba Funkcia Teplota Cas Poznamka:

Hranolky Teplovzdusné fritovanie 180 °C 15 min

Steak Gril 200 °C 12 min

Celé kura Parné fritovanie 170°C 60 min Uistite sa, Ze je nddrzka na vodu naplnena

Kuracie stehnd Parné fritovanie 180 °C 20 min Uistite sa, Ze je nadrka na vodu naplnena

Ryba Parné fritovanie 180 °C 10 min Uistite sa, Ze je nadrzka na vodu naplnena

Zelenina Naparovanie 100 °C 10 min Uistite sa, Ze je nadrzka na vodu naplnenéd




Pokyny na pouzitie

Prednastaveny rezim

Priprava teplovzdusnej fritézy na prvé pouZitie

1.

2.
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Odstrante v3etky obalové materialy, nalepky a Stitky vo vnutri
jednotky a na nej.

Vycistite vnatorny priestor fritézy vihkou utierkou iba jemnou
mydlovou vodou. NENAMACAJTE DO VODY. Abrazivne cistiace
prostriedky, Cistiace kefy a chemické Cistiace prostriedky
mozu jednotku poskodit.

Uloite jednotku na rovny povrch.

Zapojte teplovzdusnd fritézu do elektrickej zasuvky.

Stlatte tlatidlo napéjania (1) a jednotka se zapne.

Ivolte fubovolny prednastaveny rezim varenia na dobu pri-
blizne 15 mindt, aby ste odstranili vSetky zvySky z vyroby,
ktoré mohli v pristroji zostat.

Rezim funkcie
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Ulote jednotku na rovny povrch.

Zapojte teplovzdusn fritézu do elektrickej zasuvky.

Vloite tacku teplovzdusnej fritézy na dno vanicky fritézy.
Uloite jedlo na tacku teplovzdusnej fritézy a vloite vanicku
spat.

Stlacte tlatidlo napajania (1)), pristroj se zapne.

Zvolte poZadovant funkciu - teplovzdusna fritéza, pecenie,
gril, ohrev, vyprazanie parou, naparovanie. Teplota a cas sa
z0brazi automaticky.

POZNAMKA: Teplota funkcie a (idaj tasovata sd iba
orientacné, podrobnosti néjdete v tabulke varenia dodanej

s fritézou. Ak chcete nastavit teplotu, stlacte (§) a poutite
tlacidla(+) a (-) pre nastavenie; ak chcete nastavit ¢as varenia,
stlacte () a pomocou (+) a (-) nastavte.

POZNAMKA: Pri poufiti funkcie fritovania v pare, naparovani
a parné Cistenie napliite nadrzku na vodu Cistou vodou.

Pre spustenie fritézy stlacte tlacidlo Start (1>0)1).

Po uplynuti casu na ¢asovaci sa ozve zvukova vystraha.
Opatrne vyberte vanicku teplovzdusnej fritézy a jedlo pomo-
cou kuchynského nacinia bezpecného pre manipuldciu s ho-
ricimi pokrmy. Nekladte ich na povrch, ktory nie je odolny
voCi teplu. Ak chcete pokrmy vybrat, vanicku nenaklanajte.
POZNAMKA: Ak chcete pozastavit cyklus varenia, otvorte va-
nicku teplovzdusnej fritézy; cyklus varenia bude pokracovat po
opdtovnom zasunuti vanicky do pristroja. Cyklus varenia
zastavite stlacenim tlacidla §tart/Stop (A1),

POZNAMKA: Zvukovd vystraha sa ozve (3-krdt) v polovici na-
programovaného casu ako pripomienka, aby ste jedlo otocili
alebo pretrepali vanitku teplovzdusnej fritézy a zaistili tak
rovnomerné uvarenie pokrmu (dalSie podrobnosti vid tabulka
varenia vo teplovzdusnej fritéze na strane 7).

. UloZte jednotku na rovny povrch.

. Zapojte vzduchovd fritézu do elektrickej zdsuvky.

Vlozte tacku na dno vanicky fritézy.

Uloite jedlo na tacku teplovzdusnej fritézy a vlozte vanitku

spat do fritézy.

. Stlatte tlatidlo napéjania (1)), pristroj se zapne.

. Vyberte si pozadovand predvolbu — hranolky, steak, celé
kura, hydinové stehna, ryby a zeleninu. Teplota a cas se zo-
brazi automaticky.

POZNAMKA: Prednastavend teplota a (idaj tasovaca st
iba orientatné, podrobnosti ndjdete v tabulke varenia
dodané s fritézou. Na nastavenie teploty a ¢asu pouZite
znamienka plus a minus vedla symbolov teploty (§).

a casu(y).

7. Pre spustenie fritézy stlatte tlacidlo Start (/1)
POZNAMKA: Zvukov vjstraha sa ozve (3-krét) v polovici
na-programovaného casu ako pripomienka, aby ste jedlo
otocili alebo pretrepali vanicku teplovzdudnej fritézy a
zaistili tak rovnomerné uvarenie pokrmu (dalSie podro-
bnosti vid' tabulka varenia vo teplovzdusnej fritéze na
strane 7).

8. Po uplynuti ¢asu na asovati sa ozve zvukova vystraha.

Opatrne vyberte vanicku teplovzdudnej fritézy a jedlo

pomocou kuchynského nacinia bezpecného pre

manipuldciu s hortcimi pokrmy. Nekladte ich na povrch,
ktory nie je odolny voci teplu. Ak chcete pokrmy vybrat,
vanicku nenaklanajte.

POZNAMKA: Ak chcete pozastavit cyklus varenia, otvorte

vanicku teplovzdusnej fritézy; cyklus varenia bude

pokracovat po opdtovnom zasunuti vanicky do pristroja.

Cyklus varenia zastavite stlacenim tlacidla §tart/5top ).
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Cistenie a Udrzba fritézy

Odstranenie vodného kamena

Po kazdom poufiti vycistite vzduchovi fritézu a prislusenstvo.
Pred ¢istenim teplovzdusnej fritézy BREVILLE® ju odpojte

70 zasuvky a nechajte vychladndt.

Vycistite vnitorny priestor teplovzdusnej fritézy vihkou
utierkou a jemnou mydlovou vodou. NENAMACAJTE DO
VODY. Abrazivne Cistiace prostriedky, Cistiace kefy a chemické
Cistiace prostriedky mdzu jednotku poskodit.

Vanicku teplovzdusnej fritézy a tacku Casto vyprazdiujte, aby
ste zabrdnili hromadeniu omrviniek.

Vanicka a tdcka si vhodné na umyvanie v umyvacke.

Ak sa pouZiva funkcia pary a v nadrZi na vodu zostava voda,
po kaidom pouZiti vylejte vodu z nadrie a poutite funkciu
vyprézdnenia vody. Stlatte tlatidlo (VYPRAZDNENIE VODY)

a potom stlacte ([>[[)) Teplovzdusna fritéza vyprdzdni vietku
vodu pocas kratkeho cyklu. Po dokonceni vyprazdnite kosik

a od-kvapkavaciu tcku.

POZNAMEKA: Po istenf parou a vyprézdneni vody sa uistite,
Ze ste vyprdzdnili vanicku, odkvapkavaciu tacku a lapa¢
kondenzatu.

Pre optimdlnu prevadzku teplovzdudnej fritézy z nej pravidelne
odstrafiujte vodny kameri.

1. Do nddoby na vodu nalejte minimalne 150 ml vody
a bieleho octu. Odporticame poutivat ¢istend vodu.
2. Uistite sa, Ze tryska vodnej nédrZe je na svojom mieste
a zaistend, a potom nadrzku na vodu vloite spat na svoje
miesto.
. Stlatte tlatidlo (CISTENIE PAROU) (15 mindit).
. Po dokonceni programu vyberte nadrzku na vodu a vylejte
z0stdvajlcu kvapalinu.
5. Teraz stlacte tlacidlo (VYPRAZDNENIE VODY) (5 mindt).
6. Oplachnite nadrzku na vodu a napliite ju Cerstvou Cistu
vodou.
7. Vykonajte dalsi cyklus (CISTENIE PAROU), aby ste systém
preplachli.
8. Po dokonceni programu vyprdzdnite kvapalinu z vanicky
a odkvapkavacej tacky.
9. NédrZ na vodu a vanicku teplovzdusnej fri tézy umyte tepld
vodou a ¢istiacim prostriedkom, oplachnite a osuste.

&~ w

Cistenie parou

1. Naplrite nddrzku na vodu vodou a uistite sa, Ze tryska
vodné nadrie je na svojom mieste a zaistend, a potom
nadrzku na vodu vlote spat na svoje miesto.

2. Stlatte tlatidlo (CISTENIE PAROU) (15 mindt).

3. Po dokonceni programu vylejte Spinavd vodu zo zdsuvky,
vycistite mydlovou vodou, opldchnite a osuste a vloite
spat do pristroja. Vyprazdnite odkvapkdvaciu tacku.




Tabulka varenia vo teplovzduSnej fritéze

. Pretrepte/
Potraviny Hmotnost’ :::(Il(\ftl::{)a as Teplota |Otocte v polovici  (Olej
doby varenia
ZEMIAKY
Rutne rezané hranolky 700-800g  |Hranolky 25-30 min 180 °C |Ano 1 polievkova lyZica
Rucne rezané hranolky 250 g Hranolky 12-15 min 200 °C |Ano Yapolievkovej lyZice
Mrazené hranolky (tucnyrez) ~ |500-700 g  [Hranolky 20-25 min 200 °C |Ano Nie
Mrazené hranolky (tuényrez) 1250 g Hranolky 13-15 min 200 °C |Ano Nie
Mrazené hranolky (tenky rez) 500-700g  [Hranolky 18-20 min 200 °C  [Ano Nie
Mrazené hranolky (tenky rez) ~ |250 g Hranolky 10-12 min 200°C  [Ano Nie
Mrazené hranolky zo sladkyjch  [500 g ) o " Nie
zemiakov Hranolky 15-18 min 200°C  [Ano
Mrazené Hash Browns 600 g Hranolky 18-20 min 200°C  [Ano Nie
Cerstvé zemiaky v Supke Teplovzdusné R ) i ivii
y v sup kg (4) friE)vanie 60 min 180°C | Nie Vapolievkovej lyiice
MASO / HYDINA / RYBA
Steak 2508 (1) Steak 10-15min [200 °C  |Ano apolievkovej lyZice
Bravtové kotlety 600g(3)  |Steak 15-20min (180 °C |Ano polievkova lyZica
Hovddzie burgre 340g(2) Steak 16-18min ~ [180 °C  [Ano apolievkovej lyZice
Celé pecené kura 1,8-2,2kg |Celékura 80-90min  |170 °C  [Nie 11 polievkova lyZica
Celé pecené kura 1,3-1,6 kg |Celékura 60-70 min  |170 °C  |Nie polievkovd lyZica
Kuracie kridla 1kg Kura 30-35min [180 °C  |Ano ie
Filet z lososa 480g(2) Ryba 12-15min 180 °C Nie ie
MRAZENE POTRAVINY
Imrazené ryby 400g(2) Ryba 12-15min  [180°C Ano Nie
Zmrazené kuracie nugety 400g Teplovzdu$né | 17_15 min~ 1180°c  [Ano Nie
fritovanie
Mrazené zeleninové hamburger Teplovzdusné | 45 5 i o i i
8ery (450 g (4) fritovanie 15-20min {200 °C Ano Nie
Platky mrazeného cesnakového g itk Teplovzdusné | o o . 180°C  |Ano Nie
chleba fritovanie
ZELENINA
Mrazené cibufové kridky awog [l o i [1goec  [ino Nie
fritovanie
Cerstva prazena zelenina 800 g :ﬁi)(l)(‘)l\;z:;]sne 15-20min  [180°C Ano 1 polievkova lyZica
Cerstva naparovand zelenina 700-800g |Zelenina 15-20min  [100 °C Ano Nie
Eﬁ,r;;ve naparované KKuiené 50 g0 zelenina  |8-tomin  [100°C  |nie Nie
Jemnd v pare varend brokolica  {509-50¢  |Zelenina 5-7 min 100 °C Nie Nie




UZitocné tipy / Odstranovanie poruch

Prevarené/Nedovarené | o
pokrmy

Nesprdvne nastavenie teploty
alebo casu

Moino budete musiet prisposobit ¢as a teplotu poZadovane]
chuti.

Pretoie je teplovzdusna fritéza mensia ako bezna rira,
zahreje sa rychlejSie a vSeobecne vari kratiu dobu.

Zapach spaleniny .

Hromadenie zvy3kov potravin vo
vanicke fritézy

Pozri cast “Cistenie teplovzdusnej fritézy” na strane 7.

Rozhranie dotykového .
panela nereaguje .

Panefje Spinavy aleho mastny
Prebytitna vihkost na paneli
Riadiaca jednotka nepracuje
spravne

Vanicka fritézy nie je zasunutd

Pred poutitim sa uistite, Ze je panel Cisty.

Uistite sa, Ze panel je Cisty a suchy, a pouZivajte na ovladanie
suchej ruky.

Pred opdtovnym pripojenim odpojte pristroj a nechajte ho
60 sekdnd v pokoji. Ak chyba pretrvdva, kontaktujte
popredajnd podporu.

Skontroluijte, €i je vanicka fritézy sprdvne zasunuta.

Maly odkvap vody a dnik | ¢
pary z vanicky pocas
varenia

Voda uvolnend z jedla pocas
varenia

To nie je problém, bezne k tomu dochddza pocas normalneho
cyklu varenia. Utrite kvapky makkou handrickou.

Vystraha E12 .

Ziadna voda v nadrike na vodu

Uistite sa, Ze je nadrZ na vodu naplnend a vlozte ju spat do
pristroja.

Ak sa nddrZ na vodu pocas naparovania vyprdzdni, pristroj
pipne a chybovy kéd E12 bude nepretriite blikat po dobu 10
mindt. Ak chcete pokracovat' v cykle, dopliite nddri. Ak
upozornenie na vyprazdnend nadrz prekrocilo 10 mindt,
zobrazi sa chybovy kéd E12, pristroj vsak cyklus zrusi a bude
treba zvolit novy program.

Vystraha E01, E02, EO3,
E04, E05a E11

Kontaktujte zakaznicky servis..

Popredajné a nahradné diely

Likvidacia odpadu

V pripade, Ze spotrebi¢ nepracuje, ale je v zdruke, vratte vyrobok
na miesto, kde bol zakdpeny, kde bude opraveny alebo vymeneny.

Uvedomte si prosim, Ze bude pozadovand platna forma dokladu
o kiipe. Ak potrebuijete dalSiu podporu, obrétte sa na nase

oddelenie zdkaznickeho servisu.

Vyhradny dovozca pre CR a SR:

Ridici systémy, spol.sr. o.

Jablonecka 648/8
460 01 Liberec .
Ceskd Republika

tel. +420 485 130 303

e-mail: inffo@mamedoma.cz

www.mamedoma.cz

Odpadové elektrické vyrobky by sa nemali likvidovat spolocne
s domovym odpadom. Prosim tam, kde existuju prislusné
zariadenie, ich recyklujte.




