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Bezpecnost vyrobkov

DOKLADNE SI PRECITAITE
A USCHOVAJTE PRE NESKORSIE
POUZITIE

Toto zariadenie mézZu pouZivat deti od

8 rokov, osoby s telesnym, senzorickym
a mentalnym hendikepom a neskuseni
uivatelia za predpokladu, Ze budu pod
dohladom alebo pouceni o bezpecnom
poufiti zariadenia a rizikach stvisiacich
s jeho pouZivanim a tomuto pouceniu
porozumie.

Deti sa nesmii so zariadenim hrat.
Cistenie a Gdribu smie vykonavat iba
deti starSie ako 8 rokov, a to len pod
dohladom.

Zariadenie aj napajaci kabel uchova-
vajte mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov.

Toto zariadenie musi stat na stabilnom
povrchu a jeho rukovite musi byt
otocené tak, aby sa predislo rozliatiu
horucich tekutin.

/8\ Povrch zariadenia méze byt
pocas pouZivanie horuci.

Nikdy nepouZivajte toto zariadenie

v kombindciu s externym ¢asovacom
alebo samostatnym systémom dialko-
vého ovladania. Nikdy neponarajte
Ziadnu castzariadenia ani napajacieho
kabla ¢i zastrcky do vody ani inej
tekutiny.

Ak ddjde k poskodeniu napajacieho
kébla, musi opravu ¢i vymenu zaistit’
vyrobca alebo jeho servisny technik,
pripadne osoba so zodpovedajucou
kvalifikaciou. Predidete tak nebe-
zpe€enstu poranenia.

Po kaidom pouiiti zariadenie dokla-
dne odistite. Podrobnosti najdete

v fasti Udriba a Cistenie. Zvlastnu
pozornost venujte tomu, ktoré casti je
moZné ponorit do vody alebo ktoré je
mozné umyvat'v umyvacke riadu.

A\ Toto zariadenie vidy pouZivajte iba na stanoveny tcel.

Toto zariadenie je urcené vyhradne na domdce poutzitie.
NepouZivajte toto zariadenie vonku.

A\ Pred zapojenim zariadenia do zasuvky alebo jeho zapnutim
sa vidy uistite, Ze méte suché ruky.

A\ Iariadenie pouZivajte iba na stabilnom, bezpecnom,
suchom a rovnom povrchu.

A\ Ak je zariadenie ponechané bez dozoru, ak ho nepouiivate
alebo ak ich hodlate istit, uistite sa, Ze je zariadenie vypnuté
avypojené zo zdsuvky. Pocas pouZivania nikdy nenechavajte
zariadenie bez dozoru.

A\ Nikdy nepouZivajte toto zariadenie v kombinacii s externym
Casovatom aleho samostatnym systémom dialkového
ovladanie.

A\ Pred Cistenim alebo uschovanim vidy nechajte zariadenie
GpIne vychladndt.

A\ Pokial zariadenie spadlo, vykazuje akékolvek znamky
poskodenia alebo netesni, prestarite ho pouZivat.

N Nikdy nenechdvajte napdjaci kabel zauzlovany, priskripnuty
alebo stlaceny. Nenechdvajte kabel visiet z pracovnej plochy
ani dotykat sa hordcich povrchov.

A\ Pocas prevadzky sa nedotykajte vonkajsich ploch zariadenia,
m6zu byt velmi hortce.

/\ Poutivajte iba vjrobcom odporticané ndhradné diely
a prislusenstvo.

A\ Ihora aj po strandch vidy ponechajte dostatok volného
priestoru, aby vzduch mohol volne cirkulovat.

A\ Pri prevadzke zariadenia zabrarite jeho kontaktu s
akymikolvek horfavymi materialmi (napr. zaclony, tapety

/N alebo obklady).

Pri pouZivani zariadenia na povrchoch citlivych voci teplu je
treba dbat'na zvySend opatrnost. Odpord¢ame pouiit
izolatnd podlozku.




Diely Pokyny na pouZitie
v . Priprava teplovzdusnej fritézy na prvé pouzitie
1. Odvzdusiovaci otvor (sanie) P p ) y na prve p
2. Ovladaci panel
Vanick P . 1. Odstrérite vSetky obalové materidly, nalepky a Stitky vo
3. ?mc a.nla varenle” ) vnditri jednotky a na nej.
4. Tacka fritézy s neprilnavym povlakom 2. Vyistite vndtorny priestor fritézy vihkou uterkou iba
5. Rukovit jemnou mydlovou vodou. NENAMACAJTE DO VODY.
6. Odvzdusiiovaci otvor (vjstup) lv\_br_azwne Cistiace prosAtvne‘dky, C|st|acevkefy_zj1 chemické
P L. / Cistiace prostriedky mozu jednotku poskodit.
7. Ulozisko napaJaUEhO kabla 3. Uloite jednotku na rovny povrch.
. . 4. Zapojte teplovzdusnd fritézu do elektrickej zasuvky.
Ovladaci panel 5. Stlatte tlacidlo napéjania (!) a jednotka sa zapne.
6. Zvolte lubovolny prednastaveny refim varenia na dobu

8. Vypinac

9. Nastavenie teploty
10. Nastavenie ¢asovata
11. Start/stop

12. Nastavenie predvolieb

Tabulka predvoleb

Predvolby Teplota Cas
Hranolky 200 °C 18 min
Kura 200 °C 22 min
Zelenina 180 °C 10 min
Steak 200 °C 15 min
Ryba 180 °C 12 min
Petenie 160 °C 12 min

priblizne 15 mindt, aby ste odstranili vSetky zvysky z
vyroby, ktoré mohli v pristroji zostat.

Pfednastaveny reZim

SV A W =

Uloite jednotku na rovny povrch.

Zapojte teplovzdusnd fritézu do elektrickej zasuvky.

Vloite tacku na dno vanicky fritézy.

Ulotte jedlo na tacku a vloZte vanicku spat do

teplovzdusne;j fritézy.

Stisknéte tlatitko napajeni (), pristroj sa zapne.

Vyberte si pozadovanu predvolbu - hranolky, kura, zelenina,
steak, ryba alebo pecenie. Teplota a ¢as sa zobrazf automa-
ticky.

POZNAMEKA: Prednastavend teplota a (idaj ¢asovata sii

iba orientacné, podrobnosti ndjdete v tabulke varenia dodané
s fritézou. Na nastavenie teploty a asu poutite

znamienka plus a minus vedla symbolov teploty () acasu (D).
Pre spustenie fritézy stlatte tlacidlo Start (~qp).

Po uplynuti €asu na ¢asovaci sa ozve zvukova vystraha.
Opatrne vyberte vanitku teplovzdudnej fritézy a jedlo
pomocou  kuchynského  nacinia  bezpetného  pre
manipuldciu s hordcimi pokrmami. Nekladte ich na povrch,
ktory nie je odolny voci teplu. Ak chcete pokrmy vybrat,
vanicku nenaklanajte.

POZNAMKA: Ak chcete pozastavit cyklus varenia, otvorte
vanicku teplovzdudnej fritézy; cyklus varenia bude
pokracovat po opdtovnom zasunuti vanitky do pristroja.
Cyklus varenia zastavite stlacenim tlacidla Start/Stop (I1).

iSténi a uadrzba vzduchové fritézy

= | 0%

N

Po kazdom pouZiti vycistite teplovzdusnu fritézu

a prislusenstvo.

Pred cistenim teplovzdusnej fritézy BREVILLE® ju odpojte
20 zdsuvky a nechajte vychladnat.

Vycistite vnitorny priestor teplovzdusnej fritézy vihkou
utierkou a jemnou mydlovou vodou. NENAMACAJTE DO
VODY. Abrazivne Cistiace prostriedky, Cistiace kefy a
chemické Cistiace prostriedky mdzu jednotku poskodit.
Vanicku teplovzdusnej fritézy a tacku Casto vyprdzdiiujte,
aby ste zabrdnili hromadeniu omrviniek.

Vanicka a tacka si vhodné na umyvanie v umyvacke.




Tabulka varenia vo teplovzduSnej fritéze

fritovani

. Pretrepte/
Potraviny Hmotnost’ :::(Il(\ftlj{)a Cas Teplota | Otocte v polovici | Olej
doby varenia

ZEMIAKY
Rucne rezané hranolky 500-700g [ Hranolky 25-30 min 200 °C_|Ano 1 polievkova lyZica
Rucne rezané hranolky 250g Hranolky 12-15 min 200 °C_[Ano Yapolievkovej lyZice
Mrazené hranolky (tucny rez) 500-700g [ Hranolky 20-25 min 200 °C | Ano Nie
Mrazené hranolky (tucny rez) 250¢g Hranolky 13-15 min 200 °C |Ano Nie
Mrazené hranolky (tenky rez) 500-700g | Hranolky 18-20 min 200 °C l’\no Nie
Mrazené hranolky (tenky rez) 250g Hranolky 10-12 min 200°C |Ano Nie
Mrazené hranolky zo sladkjch | 500 g ) o " Nie
zemiakov Hranolky 12-15 min 200°C | Ano
Mrazené Hash Browns 600¢ Hranolky | 18-20 min 200°C | Ano Nie
Cerstvé zemiaky v Supke 1kg (4) Rucne 60 min 180°C [ Nie Yapolievkovej lyZicq
MASO / HYDINA / RYBA
Steak 250g(1) Steak 10-15 min 200 °C_[Ano polievkovej lyZice
Braviové kotlety 600g(3) |[Steak 15-20 min 180 °C_|Ano 1 polievkova lyfica
Hovddzie burgre 3402(2) Steak 16-18 min 180 °C_|Ano apolievkovej lyZice
Celé pecené kura 1,8-2,2kg | Celé kura 80-90 min 170 °C | Nie 1 polievkova lyZica
Celé pecené kura 1,3-1,6 kg | Celé kura 60-70 min 170 °C | Nie 1 polievkova lyZica
Kuracie kridla 1kg Kura 30-35 min 180 °C_|Ano Nie
Filet z lososa 480¢(2) Ryba 12-15 min 180 °C_ | Nie Nie
MRAZENE POTRAVINY
Imrazené ryby 400g(2) Ryba 12-15 min 180°C | Ano Nie

5 . 400 Teplovzdusné | 19_15 mi o i :
Imrazené kuracie nugety g fritovanie 12-15min 180°C | Ano Nie
Mrazené zeleninové hamburger Teplovzdu$né | 4c 5y o |4 ;

8ery| 450 g (4) fritovanie 15-20 min 200°C |Ano Nie

Platky mrazeného cesnakového < Teplovzdusné : o i ;
chleba 6 platkov fritovanie 10 min 180°C | Ano Nie
ZELENINA

b o Teplovzdusné ) . . )
Mrazené cibulové krizky 400 g fritovanie 12-15min 200°C  [Ano Nie
Cerstva prazena zelenina 800 g Teplovidusné 15-20 min 180°C | Ano 1 polievkova lyZica




UZitocné tipy / Odstranovanie poruch

Prevarené/ e Nespravne nastavenie
Nedovarené pokrmy teploty alebo tasu

e Mozno budete musiet prispdsobit ¢as a teplotu poZadovane]
chuti.

e Pretoie je teplovzdusnd fritéza menSia ako beind rira,

zahreje sa rychlejsie a veobecne varf kratSiu dobu.

Zépach spdleniny e Hromadenie zvySkov
potravin vo vanicke fritézy

o Porri tast “Cistenie teplovzdusnej fritézy” na strane 4.

Rozhranie dotykového * Panel je Spinavy alebo mastny
panela nereaguje e Prebytitna vihkost na paneli
o Riadiaca jednotka nepracuje
spravne

e Vanicka fritézy nie je zasunuta

o Pred poufitim sa uistite, Ze je panel €isty.

o Uistite sa, Ze panel je Cisty a suchy, a pouZivajte na ovladanie
suchej ruky.

e Pred opatovnym pripojenim odpojte pristroj a nechajte ho
60 sekdnd v pokoji. Ak chyba pretrvdva, kontaktujte
popredajnt podporu.

e Skontroluite, Ci je vanicka fritézy sprvne zasunuta.

Maly odkvap vody a inik | o yioda uvolnend z jedla
pary z vanicky pocas pocas varenia
varenia

¢ To nie je problém, beine k tomu dochddza pocas normélneho
cyklu varenia. Utrite kvapky makkou handritkou.

Popredajné a nahradné diely

Likvidacia odpadu

V pripade, Ze spotrebi¢ nepracuje, ale je v zdruke, vratte
vyrobok na miesto, kde bol zakipeny, kde bude opraveny
alebo vymeneny.

Uvedomte si prosim, Ze bude poiadovand platnd forma
dokladu o kipe. Ak potrebujete dalSiu podporu, obratte sa na
nase oddelenie zakaznickeho servisu.

Vyhradny dovozca pre CR a SR:

Ridici systémy, spol.sr. 0.
Jabloneckd 648/8

460 01 Liberec .

Ceska Republika

tel. +420 485 130 303
e-mail: info@mamedoma.cz
www.mamedoma.cz

Odpadové elektrické vyrobky by sa nemali likvidovat spolocne
s domovym odpadom. Prosim tam, kde existujd prislu$né
zariadenie, ich recyklujte.




