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Welcome to the Alligator family!

The Alligator Chipper Attachment is a complement to the
Alligator Chopper, a Swedish invention designed to make food
preparation quicker and easier! Now, with one simple action you
can create chips for baking and frying, diced tomatoes for salads
and cooked dishes, chopped pineapple or melon chunks for a
fruit salad... the possibilities are endless! This leaflet provides
you with easy to follow instructions on how to use your Alligator
Chipper. A demonstration film can also be viewed on our
website www.alligators.se.

As the knives never touch the bottom of the chopping grid, they
will remain sharp. All Alligator products come with a two-year
guarantee. We hope you will enjoy using your new Alligator
Chipper!

ALLIGATOR Chipper Attachment

Please note that the Alligator Chipper Attachment must be used
with the base from the Alligator Chopper!

A. Top with knife grid

Chopping

1. Ensure that the cleaning grid is placed down on the chopping
grid before use. Place the vegetable on the chopping grid, and
ensure that it does not lie outside the edge of the grid. With an
open hand, push the top part down quickly and firmly. Do not
be afraid to use some force.

Onions: Peel and cut in half before chopping.

2. The chopped pieces will be conveniently pushed into the
collector, which is easy to empty.

3. Cutting batons or juliennes: Place the vegetable vertically on
the chopping grid and push the top part down quickly and firmly.
4. Dicing vegetables: Place the cut batons on the chopping
grid and push the top part down quickly and firmly.

5. Ch ing juicy eg. peppers: Cut in
half and place on the chopping grid with the fleshy side up and
push the top part down quickly and firmly.

After use

6. To clean the chopping grid remove any debris by lifting the
cleaning grid (hand-wash only). The Alligator Chipper can easily
be cleaned either under warm running water (recommended) or
in the dishwasher.

CAUTION! The Alligator knives are razor sharp!
Never put fingers on the knives!
Keep out of reach of children!

If you have any questions or require any further information,
please contact your local Alligator retailer.

Manufacturer
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

The Alligator Chipper Attachment is a patented product in
countries world-wide.

(S iBienvenido a la familia Alligator!

Alligator Chipper Attachment es un complemento de Alligator
Chopper, un producto unico creado por innovadores suecos
para facilitar la preparacion de alimentos. Con Alligator es
posible cortar de forma rapida y sencilla patatas fritas, tomates
en dados para ensaladas u otros platos cocinados, trozos de
pifia o meldn para ensaladas de frutas... iLas posibilidades son
infinitas! Este folleto contiene instrucciones sencillas para el uso
de su Alligator Chipper.  También encontrara un video
demostrativo en nuestro sitio web www.alligators.se.

Las cuchillas se mantienen afiladas porque nunca llegan a tocar
el fondo de la superficie para cortar. Todos nuestros productos
Alligator tienen dos afios de garantia. iIEsperamos que su nuevo
Alligator Chipper le sea de gran utilidad en la cocinal

ALLIGATOR Chipper Attachment

iAtencion! Alligator Chipper Attachment debe usarse siempre
con la base de Alligator Chopper.

A. Parte superior con juego de cuchillas

Uso

1. Asegurese de que la rejilla para la limpieza se encuentra
colocada en la superficie para cortar. Sitte el vegetal sobre la
superficie para cortar cuidando que no sobresalga de los
bordes. Con la palma de la mano, presione la parte superior del
picador hacia abajo con un movimiento firme y rapido. No tema
usar cierta dosis de fuerza.

Cebolla: Pele y pique la cebolla a la mitad antes de cortarla.

2. Los pedazos cortados se recogen convenientemente en el
colector, que es muy facil de vaciar.

3. Para cortar en bastones: Situe el vegetal verticalmente
sobre la superficie para cortar y presione la parte superior del
picador hacia abajo con un movimiento firme y rapido.

4. Para cortar en dados: Sitle los bastones previamente
cortados sobre la superficie para cortar y presione la parte
superior del picador hacia abajo con un movimiento firme y
rapido.

5. Para cortar vegetales jugosos (tomates, pimientos, etc.):
Pique el vegetal a la mitad, sittelo sobre la superficie para cortar
con /a pulpa vuelta hacia arriba y presione la parte superior del
picador hacia abajo con un movimiento firme y rapido.

Luego de usarlo

6. Para limpiar la superficie para cortar remueva los restos
levantando la rejilla para la limpieza (lavado a mano solamente).
Alligator Chipper se lava facilmente a mano enjuagandolo bajo
agua caliente (recomendado) o en el lavavajillas.

iCUIDADO! iLas cuchillas de Alligator son muy afiladas!
iEvite tocar las cuchillas!
iManténgase alejado del alcance de los nifios!

Si tiene preguntas o desea obtener mas informacion no dude en
contactar a su distribuidor local de Alligator.

Fabricante
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment es un producto patentado en todo
el mundo.

Bienvenue dans la famille Alligator !

Alligator Chipper Attachment vient compléter ['Alligator
Chopper, une innovation suédoise congue pour vous faciliter la
tache en cuisine. Désormais, vous pourrez facilement et
rapidement préparer des frites, couper des dés de tomates pour
vos salades et vos plats cuisinés, hacher de I'ananas ou du
melon pour vos salades de fruits... les possibilités sont
illimitées. Cette brochure contient des instructions simples vous
expliquant comment utiliser votre Alligator Chipper. Vous pouvez
aussi visionner une vidéo de démonstration sur notre site
www.alligators.se.

Les lames ne touchent jamais la base de la surface de découpe
et restent donc parfaitement aiguisées. Nous offrons une garantie
de deux ans sur tous nos produits Alligator. Nous espérons que
vous serez satisfait(e) de votre nouvel Alligator Chipper !

ALLIGATOR Chipper Attachment

Veuillez noter que I'Alligator Chipper Attachment doit s'utiliser
avec la base de I'Alligator Chopper !

A. Partie supérieure avec grille coupante

Utilisation

1. Assurez-vous que la grille de nettoyage est bien en place sur
la surface de découpe. Placez le légume sur la surface de
découpe en veillant & ce qu'il ne dépasse pas sur les cotés. Avec
la paume de la main, pressez la partie supérieure de |'ustensile
d'un mouvement ferme et rapide. N'hésitez pas a forcer.

Pour I'oignon : épluchez-le et coupez-le en deux avant de le
hacher.

2.Les morceaux hachés sont aisément recueillis dans le
récipient collecteur, qui est facile a vider.

3. Pour couper en batonnets : placez le légume a la verticale
sur la surface de découpe et pressez la partie supérieure de
I'ustensile d'un mouvement ferme et rapide.

4. Pour couper en dés : placez les batonnets coupés sur la
surface de découpe et pressez la partie supérieure de |'ustensile
d'un mouvement ferme et rapide.

5. Pour les légumes trés juteux par ex. la tomate, le poivron :
coupez d'abord le légume en deux et placez-le sur la surface de
découpe cété chair en haut puis pressez la partie supérieure de
l'ustensile d'un mouvement rapide et ferme.

Apreés utilisation

6. Pour nettoyer la surface de découpe, retirez les restes
éventuels a l'aide de la grille de nettoyage (lavage a la main
uniquement). L'Alligator Chipper se nettoie & la main, sous I'eau
chaude (recommandé), ou au lave-vaisselle.

ATTENTION ! Les lames de I'Alligator sont trés coupantes !
Ne touchez jamais les lames !
Rangez-le hors de portée des enfants !

Pour toute question ou information supplémentaire, veuillez
contacter votre distributeur Alligator local.

Fabricant
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

L'Alligator Chipper Attachment est un produit breveté dans le
monde entier.

Herzlich willkommen in der Alligatorfamilie!

Alligator Chipper Attachment ist eine Ergénzung zu Alligator
Chopper, eine schwedische Innovation zur Erleichterung der
Kuchenarbeit. Nun koénnen Sie schnell und einfach Pommes
frites machen, Tomaten fiir Salate und andere Gerichte wiirfeln,
Ananas oder Melone fiir den Obstsalat zerkleinern - die
Méglichkeiten sind unbegrenzt! Diese Anleitung erleichtert
lhnen den Einstieg in die Anwendung lhres Alligator Chipper.
Auf unserer Website finden Sie auBerdem unser Vorfihrfilm:
www.alligators.se

Da die Messer den Boden des Stempels nicht beriihren, bleiben
sie stets scharf. Auf alle Alligatorprodukte gibt es zwei Jahre
Garantie. Wir hoffen, dass Sie an Ihrem neuen Alligator Chipper
viel Freude haben werden.

ALLIGATOR Chipper Attachment

Bitte beachten Sie, dass Alligator Chipper Attachment mit
einem Unterteil vom Alligator Chopper verwendet werden muss!
A. Oberteil mit Messerrahmen

Benutzung

1. Stellen Sie sicher, dass das Reinigungsgitter in den Stempel
eingelegt ist. Legen Sie das Gemiise auf den Stempel so, dass
es nicht tiber die Kanten hinausragt. Dann das Oberteil mit
offener Hand schnell und fest herunterdriicken. Nicht zu
vorsichtig sein — schwungvolles Durchdriicken macht das
Schneiden sogar leichter!

Zwiebeln: Vor dem Hacken schilen und lidngs halbieren.

2. Die zerkleinerten Teile werden bequem in den Auffangbehal-
ter gedriickt, der leicht zu entfernen ist - die Seitenwand bei dem
Einzelloch leicht andriicken.

3. Um Streifen zu schneiden: Das Gemiise senkrecht auf den
Stempel stellen und das Oberteil schnell und fest herunterdriicken.
4. Um Wiirfel zu schneiden: Die geschnit Streifen auf
den Stempel legen und das Oberteil schnell und fest
herunterdriicken.

5. Bei Gemiisesorten mit Haut, z.B. Paprika, Tomate: Gemiise
halbieren und mit der Haut nach unten auf den Stempel legen;
dann das Oberteil schnell und fest herunterdriicken.

Nach der Benutzung

6. Um den Stempel zu reinigen, heben Sie ev. Reste mit dem
Reinigungsgitter heraus. (Gitter nicht in die Spiilmaschine!). Wir
empfehlen, den Alligator Chipper einfach unter flieBendem
Wasser abzuspiilen — kann aber auch in die Spiilmaschine!

VORSICHT! Die Alligatormesser sind sehr scharf!
Die Messer nicht beriihren!
Fiir Kinder unzugénglich aufbewahren!

Bei Fragen oder fiir weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an lhren Alligatorhéndler.

Hersteller
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment ist weltweit patentiert.



@ Valkommen till Alligatorfamiljen!

Alligator Chipper Attachment ett komplement till Alligator
Chopper, en svensk innovation utformad fér att underlatta
matlagningen. Nu kan du snabbt och enkelt géra pommes frites,
térnade tomater for sallader och lagade rétter, hackad ananas
eller melon till fruktsallader... mgjligheterna &r obegransade!
Den har broschyren innehaller enkla instruktioner fér hur du
anvénder din Alligator Chipper. En demonstrationsfilm kan ocksa
ses pa var hemsida www.alligators.se.

Eftersom knivarna aldrig nar botten av skérbanken, férblir de
vassa. Alla vara Alligatorprodukter har tva ars garanti. Vi hoppas
att du kommer att ha gladje av din nya Alligator Chipper!

ALLIGATOR Chipper Attachment

Vanligen observera att Alligator Chipper Attachment maste
anvéndas tillsammans med en basdel fran Alligator Chopper!

A. Overdel med knivram

Anvandning

1. Forsakra dig om att rensningsgallret &r pa plats pa skérbanken.
Placera gronsaken pa skérbanken och se till att den inte ligger
utanfor kanten av banken. Med 6ppen hand, tryck ner 6verdelen
snabbt och bestédmt. Var inte radd for att anvanda kraft.

Lok: Skala och halvera innan du hackar.

2. De hackade bitarna trycks behéndigt in i uppsamlaren, som &r
enkel att tomma.

3.For att skdra stavar: Placera grénsaken vertikalt pa
skarbanken och tryck ner Gverdelen snabbt och bestamt.

4. For att tarna: Placera de skurna stavarna pa skarbanken och
tryck ner 6verdelen snabbt och bestamt.

5. For saftiga gronsaker, t.ex. tomat, paprika: Halvera gron-
saken och placera den pa skarbznken med fruktkéttet uppat och
tryck ner 6verdelen snabbt och bestamt.

Efter anvandning

6. For att rengora skérbanken, avldgsna eventuella rester med
rensningsgallret (endast handdisk). Alligator Chipper kan enkelt
rengdras under rinnande varmvatten (rekommenderas) eller i
diskmaskin.

VARNING! Alligatorknivarna &r mycket vassa!
R&r aldrig knivarna!
Férvaras oatkomligt fér barn!

For fragor eller ytterligare information, vénligen kontakta din
lokala Alligatoraterférsaljare.

Tillverkare
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment &r patenterad i lander vérlden Sver.

® Tervetuloa Alligator-perheeseen!

Alligator Chipper Attachment on tdydennysosa Alligator
Chopperiin, ruotsalaiseen keksinté6n, joka on suunniteltu
helpottamaan ruoanlaittoa. ~ Voit nyt helposti ja nopeasti
valmistaa esim. ranskalaisia perunoita, tai tomaattikuutioita
salaatteihin ja tuoreisiin ruoka-annoksiin, paloiteltuja ananaksia
tai meloneita hedelmisalaatteihin... mahdollisuudet ovat
rajattomat! Tassd esitteessd on helppoja ohjeita Alligator
Chipperin  kayttéén. Myods  esittelyvideo on  nahtavana
verkkosivullamme www.alligators.se.

Koska leikkuuterét eivét koskaan osu leikkuualustaan, ne pysyvat
terdvind. Kaikilla Alligator-tuotteillamme on kahden vuoden
takuu. Toivottavasti uudesta Alligator Chipperistasi on sinulle
suurta hyétya!

ALLIGATOR Chipper Attachment

Pida mielesss, etta Alligator Chipper Attachmentia tulee kayttaa
yhdessé Alligator Chopperin perusosan kanssal

A. Yldosa leikkuurungolla

Kaytto

1. Varmista, ettd puhdistusritild on paikallaan leikkuualustassa.
Aseta vihannes leikkuualustalle ja varmista, ettei mik&sn osa siita
ole alustan laidan ulkopuolella. Paina yldosa alas avoimella
kadella nopeasti ja vakaasti. Kayt riittavésti voimaa.

Sipuli: Kuori ja halkaise sipuli ennen sen leikkaamista.

2. Silvotut osat painuvat kétevésti keradjaan, joka on helppo
tyhjentaa.

3. Pitkulaisten vihannesten leikkaaminen: Aseta vihannes
pystysuoraan leikkuualustalle ja paina yldosa alas nopeasti ja
vakaasti.

4. Kuutioiminen: Aseta leikatut suikaleet leikkuualustalle ja
paina yldosa alas nopeasti ja vakaasti.

5. Mehukkaat vihannekset, kuten tomaatit ja paprikat:
Puolita vihannes ja aseta se leikkuualustalle hedelméliha
yléspéin ja paina yldosa alas nopeasti ja vakaasti.

Kayton jalkeen

6. Leikkuualustan  puhdistamiseksi pyyhi pois mahdolliset
jaénteet puhdistusritildn avulla (vain kasitiski). Alligator Chipper
voidaan helposti puhdistaa juoksevalla lampimalla vedella
(suositellaan) tai tiskikoneessa.

VAROITUS! Alligator-leikkuuterét ovat hyvin ter:
koskaan koske teriin!
Sailytetddn lasten ulottumattomissa!

Jos sinulla on jotakin kysyttavaa tai haluat lisétietoja, ota yhteys
Alligator-jalleenmyyjaan.

Valmistaja
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment on patentoitu useissa maissa
ympari maailmaa.

@ La famiglia Alligator vi da il benvenuto!

Alligator Chipper Attachment & un complemento di Alligator
Chopper, un prodotto innovativo svedese creato per facilitare la
preparazione di svariati piatti di cucina. Con questo accessorio
potrete preparare, in modo semplice e rapido, patatine fritte,
pomodori a dadini per l'insalata o altre pietanze, ananas o
melone a pezzi per la macedonia... le possibilita sono infinite!
Questa brochure contiene delle semplici istruzioni per I'uso del
vostro Alligator Chipper. Un filmato dimostrativo si pud guardare
sul nostro sito www.alligators.se.

Le lame rimangono affilate poiché non raggiungono mai il fondo
del tagliere. Tutti i nostri prodotti Alligator hanno due anni di
garanzia. Speriamo che il vostro nuovo Alligator Chipper vi dara
grandi soddisfazioni!

ALLIGATOR Chipper Attachment

Attenzione! Alligator Chipper Attachment deve essere sempre
usato insieme alla base di Alligator Chopper!

A. Parte superiore con grata di lame

Uso

1. Assicuratevi che la grata per la pulizia sia posizionata sul
tagliere. Poggiate I'ortaggio sul tagliere assicurandovi che non
esca dai bordi del tagliere stesso. Con il palmo aperto della mano,
spingete verso il basso la parte superiore con movimento rapido
e deciso. Non abbiate timore ad usare una certa dose di forza.
Cipolla: sbucciate e dividete a meta prima di affettare.

2. | pezzi tagliati vengono spinti nel raccoglitore, che ¢ facile da
svuotare.

3. Per ottenere bastoncini: poggiate I'ortaggio verticalmente
sul tagliere e spingete la parte superiore verso il basso con
movimento rapido e deciso.

4. Per ottenere dadini: poggiate i bastoncini gia tagliati sul
tagliere e spingete la parte superiore verso il basso con
movimento rapido e deciso.

5. Per ortaggi i, ad esempio i 0 pt

dividete I'ortaggio a meta e poggiatelo sul tagllere con la polpa
rivolta verso l'alto e spingete la parte superiore verso il basso
con movimento rapido e deciso.

Dopo l'uso

6. Per pulire il tagliere, rimuovete eventuali resti con la grata per
la pulizia (solo lavaggio a mano). Alligator Chipper si puo pulire
facilmente sciacquandolo sotto acqua corrente calda
(consigliato) o nella lavastoviglie.

ATTENZIONE! Le lame di Alligator sono molto affilate!
Non toccate mai le lame!
Tenete lontano dalla portata dei bambini!

Se avete domande o volete altre informazioni, gentiimente
rivolgetevi al vostro rivenditore locale di Alligator.

Produttore
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment & un prodotto brevettato in diversi
paesi in tutto il mondo.

Bem-vindo a familia Alligator!

Alligator Chipper Attachment é um acessorio para o Alligator
Chopper, uma inovagdo sueca criada para facilitar na
preparagédo de alimentos e na elaboragéo de diversos pratos.
De forma simples e rapida pode-se fazer batatas fritas, cortar
tomates em forma de cubos para saladas e refeigoes, picar
abacaxi ou melao para as saladas de frutas... as possibilidades
sao infinitas! Essa brochura contém instrugoes simples de como
utilizar o seu Alligator Chipper. Um filme demonstrativo também
pode ser visto no nosso sitio web www.alligators.se.

Uma vez que as laminas de corte nio tocam o fundo do suporte
de corte, elas permanecem afiadas. Todos os produtos Alligator
tém dois anos de garantia. Esperamos que o seu novo Alligator
Chipper venha lhe proporcionar grande satisfagao!

Alligator Chipper Attachment

Favor observar que Alligator Chipper Attachment deve ser
usado juntamente com a parte de base do Alligator Chopper!
A. Parte superior com grade de laminas de corte

Instrucéo de Uso

1. Certifique-se de que a grade de limpeza estd bem
posicionada sobre o suporte de corte. Coloque o legume no
suporte de corte e tenha cuidado em nao deixar o legume ficar
fora da borda do suporte de corte. Com a mao aberta, pressione
a parte superior com um movimento rapido e firme. Nao hesite
em usar uma certa dose de forga.

Cebola: Descasque e parta ao meio antes de picar a cebola.

2. De forma pratica as partes picadas séo transferidas para
dentro do recipiente coletor, que é facil de esvaziar.

3. Para cortar em forma de palitos: Coloque o legume
verticalmente no suporte de corte e pressione a parte superior
com um movimento rapido e firme.

4. Para cortar em forma de cubos: Recoloque os /legumes
cortados em palitos no suporte de corte e pressione a parte
superior com um movimento rapido e firme.

5. Para legumes suculentos, como por exemplo tomate e
pimentéo: Parta o legume ao meio e coloque uma das partes
sobre o suporte de corte com a polpa virada para cima e
pressione a parte superior com um movimento rapido e firme.

Depois do Uso

6. Para limpar o suporte de corte, retire os eventuais restos com
a grade de limpeza (lavar & mao somente). Alligator Chipper
pode ser facilmente lavado em d&gua corrente quente
(recomendado) ou na maquina de lavar loiga.

CUIDADO! As laminas do Alligator sdo muito afiadas!
Nunca toque nas laminas!
Manter fora do alcance de criangas!

Caso deseje fazer perguntas ou obter mais informagées, por
favor contactar o seu revendedor local dos produtos Alligator.

Fabricante
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment ¢ um produto patenteado em
diversos paises do mundo inteiro.



Przedstawiamy rodzine produktow Alligator

Alligator Chipper Attachment jest dodatkiem do Alligator
Chopper, innowacyjnego szwedzkiego produktu, ktory zostat
opracowany, aby utatwi¢ przygotowywanie positkow. Mozna nim
szybko i fatwo kroi¢ ziemniaki na frytki, kroi¢ w kostke pomidory
do satatek i potraw przyrzadzanych na ciepto, kroi¢ ananasa czy
melona do safatek owocowych... Mozliwosci sa nieograniczone!
Niniejsza broszura zawiera wskazowki dotyczace sposobu
uzywania Alligator Chipper. Na naszej stronie internetowej
www.alligators.se mozna réwniez zobaczy¢ film instruktazowy.

Noze pozostaja ostre, poniewaz nigdy nie dotykajg dna wkiadki
do krojenia. Wszystkie produkty Alligator sg objete dwuletnig
gwarancja. Mamy nadzieje, Ze bedziecie Paristwo zadowoleni ze
swojego nowego Alligator Chipper!

ALLIGATOR Chlpper Attachment

Prosimy zwréci¢ uwage, ze Alligator Chipper Attachment musi
by¢ uzywany razem z podstawa wchodzaca w skiad urzadzenia
Alligator Chopper!

A. Czesc gorna z ramka z ostrzami

Sposob uzycia

1. Upewnic sig, ze kratka do czyszczenia znajduje sie na wktadce
do krojenia. Potozy¢ warzywo na wktadce do krojenia w taki
sposob, by nie wystawato poza krawedz wkiadki. Otwarta dionia
szybko i zdecydowanie nacisng¢ czes¢ gorna. Nie nalezy
obawiac sie uzycia sity.

Cebula: Przed pokrojeniem obrac ze skorki i podzieli¢ na pot.

2. Pokrojone kawatki wpadaja do pojemnika, ktory mozna fatwo
oproznic.

3. Krojenie w stupki: Polozy¢ warzywo pionowo na wkladce do
krojenia, a nastepnie szybko i zdecydowanie nacisna¢ czes¢
gormna.

4. Krojenie w kostke: Polozy¢ pokrojone stupki na wkiadce do
krojenia, a nastepnie szybko i zdecydowanie nacisnac czes¢ gorna.
5. Soczyste warzywa, np. pomidory, papryka: Podzieli¢
warzywo na pot i potozy¢ na wktadce do krojenia miazszem do
gory, a nastepnie szybko i zdecydowanie nacisnac czes¢ gorna.

Po uzyciu
6. Aby oczysci¢ wktadke do krojenia, nalezy usuna¢ ewentualne
pozostalosci warzyw za pomoca kratki do czyszczenia (nadaje
sie wylacznie do mycia recznego). Alligator Chipper mozna fatwo
umy¢ pod biezaca ciepta woda (zalecany sposob mycia) lub w
zmywarce.

OSTRZEZENIE! Ostrza urzadzen Alligator sa bardzo ostre!
Nle wolno nlgdy dotykac ostrzy!
Pr y w miejscu nied dla dzieci!

W  przypadku jakichkolwiek pytarn lub w celu uzyskania
dodatkowych informacji prosimy o kontakt z lokalnym
sprzedawcy produktow Alligator.

Producent
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment jest chroniony patentem we
wszystkich krajach $wiata.

Llo6po noxanosatb B cembio Alligator!

Alligator Chipper Attachment — 3T0 JoNoONHUTENbHbI NPUGOP K
Alligator Chopper, WwBefcKoMy U306PETEHMIO AN1A YNPOLLEHHOTO
MpUroToBNeHNs MUK, Tenepb Bbl NPOCTO W GbICTPO MOXeTe
npuUroToBUTL KapTodenb ¢ppu, HapesaTb Ky6uKN U3 NOMULOPOB
Q1A CanaToB 1 ropAuMx 6104 UNn HapybuTb aHaHaC UK [bIHIO
AnA GPYKTOBbIX  Canaros... Bo3moxHOCTU npu6opa
HeorpaHuyeHHbl!  [laHHaA WHCTPYKUWA COAEPXMUT MNpoCTble
yKa3zaHua no MCNoNb30BaHMo Alligator Chipper.
VHCTPYKUMOHHOE BMACO Bbl MOXeTe NPOCMOTPETb Ha Hallem
caitte www.alligators.se.

MOCKONbKY ~HOXW HUKOra He  KacalTca  pasfieNiouHoi
MOBEPXHOCTW, OHW BCerfja OCTAloTCA OCTPbIMW. Ha Bce Haiwu
npopykTbi cepun Alligator npejocTaBnATCA rapaHTuA B TeYeHne
neyx netr. Mbl Hajgeemca, u4to Bbl C pagocTbio bynete
nonb3oBaThcA Bawmm HosbiM Npubopom Alligator Chipper!

ALLIGATOR Chipper Attachment

Mpumute Bo BHUmaHue, uto Alligator Chipper Attachment
MCNonb3yeTcA TONbKO BMECTe C OcHoBaHveM npubopa Alligator
Chopper!

A. BepxHaa 4acTb € HoXamu

Mpasuna nonb3osaHua

1. Y6GFUATECb B TOM, 4YTO pelueTka AnAa YNCTKU HaxoauTCA Ha
MecTe Ha pasfenouyHol noBepxHocTu. lMomecTute OBOLW, Ha
|Pa3faenouHyo MOBEPXHOCTb TaK, YTOBbl OH He BbICOBLIBA/CA 3a ee
Kpas. EbICTpO N YyBEPEeHHO HaXmuTe NafoHbI0 Ha BEPXHIO
yacTb. He 6oiTech CMNbHO HaXaTb.

JNyk: Mounctute 1 paspexsTe nornonam nepes HapyoKoit.

2. Hapy6neHHble KycOUKW yno6HO NpOTankuBaloTcA B MOA/OH,
KOTOprVI JNerko onopoXxHAeTcA.

3. ﬂﬂﬂ Hape3kun cTon6ukos: Nomectute 0BOL BEPTUKA/IbHO Ha
Pa3fieNoyuHyIo MOBEPXHOCTb 1 BLICTPO 1 YBEPEHHO HaXMUTE Ha
BEPXHIOK YaCTb.

4. Ana HapesKu Ky6uKoB: MomecTuTe Hape3aHHble CMoGUKU Ha
pa3genoyHyto NoBepxHOCTb 1 6bICTpO N yBEPEHHO HaXmuTe Ha
BEPXHIOK0 YacTb.

5. [ANA cOuYHbIX OBOLLEl, HanpuMep NOMUAOPOB N CNAJKOTO
nepua: PaspexbTe 0BOLL NOMNO/aM, NOMECTUTE Ha Pa3fenoyuHylo
NOBEPXHOCTb MAKOMbIO KBEPXY U 6bICTpO N YBEPEHHO HaXmuTe
Ha BEPXHIOK YacTb.

Mocne ncnonb3osaHua

6. OuncTnTe pasfenoyHyio NOBEPXHOCTb OT OCTaTKOB OBOLYEN
npy MOMOWM PeLeTKn ANA UYUCTKN (TONbKO py4yHas MOWKa).
Alligator Chipper nerko npombiBaeTcs Noj TeKyluei ropaveit
BOJOV (PeKOMeH/yeTCA) UK B NOCYAOMOEYHO MallvHe.

BHUMAHME! Hoxu npu6opos Alligator oueHb ocTpbi!
Hukoraa He npuKacaiiTech K 1e3B1i0 HoXen!
XpaHuTe B HeJOCTYNHOM AN AeTeii mecte!

Mo BomMpocaMm W 3a [JOMONHUTENbHOI  WHdOpMaLein
obpaLyanTech K MecTHOMy Aunepy npubopos Alligator.

Wsrotosutens
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Alligator Chipper Attachment 3anateHToBaH Bo Bcex CTpaHax Mypa.

KaAwg opicate atnv oikoyévela Alligator!

To Alligator Chipper Attachment givai éva cupmAfpwpa yia to
Alligator Chopper, éva ocoundiké Kavotopo TPOIGV Tou
SIEUKONUVEL TNV TIPOETOIMAGiA TOU @ayntol. Tdpa prmopeite
YPrYopa Kt €0KONA VO QTIAEETE TNYAVITEG TIATATEG, VO KOYETE
VTOHATEG O€ KUBOUG YIa T CONATA KAl T HAYEIPEUTA QaynTd, va
PIAoKOYETE avavd 1 TMEMOVL yia TN QPOUTOCOAATA... Ol
Suvardtnteg sival aneploplotec! To mapdv GUANGSIO TIEPIEXEL
amhég odnyieg yia T owoTr xprion tou Alligator Chipper. Emiong
umopeite va TapakolouBnoete pia Tawia emideing oty
1oto0ehida pag: www.alligators.se

Eneidn ta payaipta Sev akoupmouv moTé Tov ATO TNG EMPAVELAG
KOTING, Tapapévouy Koptepd. Oha ta mpoiovta Alligator €xouv
gyyunon dvo etwv. EAmi{oupe va xapeite To véo oag Alligator
Chipper!

ALLIGATOR Chipper Attachment

MNapakahw onuewwote 61 To Alligator Chipper Attachment mpémet
va xpnotporoteitat padi pe T Baon tou Alligator Chopper!

A. Navw péPog pe TMAAICIO paxapLwV

Xprion

1. BEBaleEnE ot to Méypa kabaplopou givat Tonoeempavo
EMAVW OTNV €m@avela Kommg.TomoBetiote 10 )\qxavmo Tavw
OTNV EMQAVELR KOTIG, £T0L WOTE VA NV TIPOEEEXEL AT6 QUTAV.
MEOTe TO AVW PEPOG PE QVOIXTH TTAAAUN AmOTOpA Kat GTaBepd
TIPOG Ta KATW. MnVv QoBACTE va METETE pe Suvapn.

Kpeppodia: =epAoudiote Kal KOYTE Ta OTn péon Tipv Ta
PINOKOYETE.

2. Ta koppdmia Ba méoouv dveta oto Soxeio GUANOYC, To omoio
adelalel ebkoa.

3. Na va kopete practouvdkia | Awpideg: Tomobetrote 10
Aaxavtko’ KABETa EMAVW OTNV sm(pdvsua KOTING Kal TTIECTE TO AVWw
HEPOG AMGTOHA Kal OTABEPA TTPOG T KATW.

4.NMa va koOYete oe kOPBoug: TomoBetiote ta Kopuéva
HTaOTOUVAKIQ EMAVW OTNV EMQAVELA KOTIG KAl TIEOTE TO Avw
HEPOG améTopa Kal 0TaBepd POG Ta KATW.

5. NMa Coupepd Aaxavikd, m.X. VIOMATeq, mmepléc: Koyte to
@POUTO OTN PEéCN Kal TOTOBETAOTE TO EMAVW OTNV EMPAVELQ
KOTING UE TN OAPKA TTPOG T TAVW Kal TIECTE TO AVW MEPOG AOTOUA
Kal oTABEPA TPOG TA KATW.

Metd  xprion

6. Ma va kabapiceTe TNV EM@PAVEIA KOTIFG, AQPAIPECTE TUXOV
UTTOA€ippaTa HE TN oXApa KaBapiopoU (H6vo MAUGIHO OTo XEPL).
To Alligator Chipper kaBapiletal e0koha pe TpeXOUHEVO (€0TO
VePO (ouvioTdtal) 1 6To MAUVTAPIO MATWV.

MPOZOXH! Ta paxaipia tou ké@tn Alligator givat lﬁlanspu Ko@Tepa!
Mnv akoupmdte moté Ta payaiptal
KpatrioTe Tov KO@TN pakpid ané ta madial

[0 epWTAGELS 1) EMITAEOV TTANPOYOPIES TTAPAKAAW ETIKOVWVHOTE
e Tov Tomko oag Stavopéa tou Alligator.

Kataokevaotrig
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To Alligator Chipper Attachment €xel kataxwpn6si maykoopiwg
WG EVPECITEXVIA Kal OXESIAOTIKNA MATEVTA.

Alligator ailesine hos geldiniz!

Alligator Chopper‘in tamamlayici bir komplementi olan Alligator
Chipper Attachment, yemek pisirmeyi kolaylastirmak icin
olusturulmus yeni bir isve bulusudur. Artik cabucak ve kolaylikla
pomfritz, salata ve pismis yemekler icin kare seklinde domates
parcalar, kiyilmis ananas veya meyva salatalarina kavun
hazirlayabilirsiniz... olanaklariniz sinirsizdir! Elinizdeki bu brostir,
Alligator Chopper'inizin nasil kullanilacagini gosteren basit
talimatlar icermektedir. www.alligators.se internet sitemizde bir
gosteri filmi de izlenebilir.

Bigaklar, asla dograma zeminine ulasmadigi icin keskinliklerini
muhafaza ederler. Tim Alligator Uriinlerimiz iki yil garantilidir.
Yeni Alligator Chipper'inizden memnun kalacaginizi umuyoruz!

ALLIGATOR Chipper Attachment

Alligator Chipper Attachment'in, Alligator Chopper baz parcasiyla
birlikte kullaniimasi gerektigine lttfen dikkat ediniz!

A. Bicak gerceveli Ust kisim

Kullanimi

1. Temizleme 1zgarasinin  dograma  zemininde yerinde
oldugundan emin olunuz. Sebzeyi dograma zemini Uzerine
yerlestirin ve kenardan disari tasmamis olmasina dikkat ediniz.
Ust bolimi acik el ayasiyla cabuk ve kararli bir sekilde asag
dogru bastiriniz. Glig kullanmaktan ¢ekinmeyiniz.

Sogan: Dogramadan énce sogani soyup yariya ayiriniz.

2. Dogranmis olan parcalar, kolaylikla bosaltilabilen toplama
kabina itelenir.

3. Uzun pargalar halinde kesmek ebzeyi dikey sekilde
dograma zeminine yerlestirin ve tist bolimu cabuk ve kararl bir
sekilde asagi dogru bastiriniz.

4. Kiip seklinde kesme Kesilmis olan uzun dilimleri dograma
zeminine yerlestirin ve Ust bolimi ¢abuk ve kararli bir sekilde
asagi dogru bastiriniz.

5. Ornegin domates, biber gibi sulu sebzeler icin: Sebzeyi yariya
ayirin ve meyvenin etli yerini yukar gelecek sekilde dograma
zeminine yerlestiriniz ve Ust bolimi cabuk ve kararl bir sekilde
asagi dogru bastiriniz.

Kullandiktan sonra

6. Dograma zeminini e temizlemek icin, muhtemel artiklar
temizleme 1zgarasindan ¢ikarin (sadece elde yikanir). Alligator
Chipper, sicak su altina tutmak suretiyle (tavsiye olunur) veya
bulasik makinesinde kolaylikla yikanir.

UYARI! Alligator bigaklan ¢ok keskindir!
Bigaklara hicbir surette elle dokunmayiniz!
Cocuklarin ul; aklan bir yerde muhaf: dilmelidir!

niz veya daha ayrintili bilgi icin, ltitfen yerel Alligator satis
ile irtibat kurunuz.

Uretici firma
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Alligator Chipper Attachment, biitlin (lkelerde patentlidir.





